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Ricard oun Paotis 4.00 €
Kin mitre ou cassio on guiotle 4.00 €
Vieus pinean deo Charentes bio 1ouge ou blanc 4.00 €
Suze , Mankini blanc ou rouqe 4.00 €
Muscat de Rivesaltes Mao 3 @rmiel 4.00€
Rinquinguin 400 €
Siflet blanc ou rouge 5.00 €
Siquorens e vere de Cadifac on Loupiac 500 €
S auternes 750 €
Whioky , Sin ow Vodka (supplément s0da Tewo) 5.50€
@berbous , Gack Daniels ,Crown Royal, Chivas Régal 750 €
Poubon 750 €
@méricanc on Cocktail Maison 750 €
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Entrées haudes
WJW,MW&WW&WM 20.00
%@3@0%8@%%0@@@%@4@&%@@{%@0%@8%&@%@%% 18.00

Ontutes froides
%/x de o/a/iwt-j,aoq/lm nwwwﬁ/zm/e de C/EL»QA/{/X» %A/’L ,K/wi/ge de W g/gamogw 20.00
@M—méga de Kanﬁ/o/uwm A C/L(l/g/e,KOA’I.ﬁ«OAA/&/hAm J@@@Kéea eopumao &,w\}o,oaxt 17.00
Pats en croite e pintadean of ia de veau gelée de cuisson 19.00
%—W@,ﬁ@i@ww@aﬁjﬁa@wwdw&'mww 16.00

.,ga merd, acéand,

8focm§>cma/e guw@daﬁaahmm&%wdmﬂm@&www&mdwaﬂw 28.00
%/xa,e Scwn/lﬁ Sa,cclm ommj@@liée de coemnn &’amﬁoﬁam,gmm aux aguumen 26.00

Wdfgofmawauw, amandes ,W@Maﬂﬂa)c@% aun o 26.00
M,oa»m &’a/u/@m?im,awm monssenses an Cadillac of .{Zo/w, gras Po@fe’e 39.00
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£ pouluill
@W&,W@KWQ@W&M@Q&WW@K@M

QWL@W&ef/@u&tdﬁ@izeﬂma,WmOm&e@aﬁm 1%J0/z,i/x«f'a/000/ba/

W QOOO»accoxrnj@aﬂ/née de oson vewve &Wﬂo@f@u

Letable
SMWMWM,MWMaﬂarmWe
gh&la/egw%,m,&e«?mdwwaﬂm,@@mvjﬂ&%/1mo@tw
G@{Cea/e@eaudfoa,MW%&QLWM%,,W/%WMMJW

@mm&e%@m, MM,aAfM%%,moocw%edKéﬂAmwaMWX
&Mé'@ﬂmwaMw,WaﬂﬂéﬂAmm,dewame

,gtcmameoltma&f, &Wumm’a&tmmw&&hfa

27.00

23.90

22.00

25.00

39.00
29.00

24.00

25.00



lis Desses 20 ofef

gm@Wmemmdmﬁndwwaﬂwmmaﬂavﬂm 12.00

£e dessed dw Niewx gargon

(%@emmm@%dm%m&ewdfm&e@w) 12.00
cg,ao/o/ixe/b{?e awbour o C/K/OOO/EOJ{ %,q/wo, 66% ga/i/wt—a/o/m/iquﬁw 70% gam/j(amw 5%
92»0% 40% Mu:{Z MW Eejo/gawm den WA Ak 3@}»@1&1@ 15.00
Nsli-mélo de fmits fondue an chocolat flewr de Cao T0% 12.00
g@a/imw, un payo A W/b/bam/n/e de OWMM,OOA’IW de M/cwg/e 12.00

Saf/axgexblie &eWW}’W 12.00



Men Séguotation 57 €
Déclinaioon de foie qras de canard, créme ef capuccine de tuffes, escalope podlé el pain
perdu, mi-cuil of asperges blanches
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9Wwaeaﬂwmdmmm“w0m@aﬁj%c,g)a&/é&egwdﬁmmmjm&e
chasoe, Pisce e veau & fa tuffe ot vin de Cadiffac

* % %
£m {abo/m,a/ﬂm,aﬂawm 2 q/wej,’a/im
* % %

gwxi/yim ,@mml&m@iwmw, %ﬂm&emw{é
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Mens Glive 22 €
%quemmlénd&w‘f/&nmcﬂedjomd&'deﬁ

SW%&'WQXW/&@OM

Ou
Petito piquillos farcia de mowe ,créme de cwtacés el vin de Cadiffac
gmmogw&'aﬂmwmsﬂw&fmmtdmw
Ou
Miflefeuille du paticsier & ba creme Grand Marnier

Ou

Satean coufant chocolat an fait of caramef



Menu Fremicres cotes 28 €
Wa@mﬂ)ﬁmmfmd 58@@6@%@@{«}{%3@ @a&ﬂfa@
Ou
gmwaﬂmmmd%ﬁmﬁm&'aofmgmgw,mﬁaaﬂmm

@w@é&e%m«:ﬁ aucammm/@fomawo@tw&e%m&@am

Rati de pintade fargi, navets ol petilo pois, juo betlerare

W%W&WW&@W&@W

oun

@wwl o Miewx Wu,aﬁwaww de Ea maison

W%WW&@@G@YOWO JMWWQW—W
Sur b voute des vina 88 €

73@8@“&8"0%@“8% doajoyﬂwm)(a/t%é
gm@eaﬂwaﬂmﬁo@fé@,m&e%mmgamﬂwdﬂawvgm

Wdﬂa&m&eﬁa&mm@ﬂm&mgwﬁm

Jomrnedos Rosoini de canard,écrasée de pommes de ferre of sauce poivrade
%mmwatfwo;;wdwamaﬂw
Fromages que j aime,pelile safade & [ huile &' ofive 3 @ix en Provence
Fraivier & ma fagon, biscuil Srouamad ,creme figire of qranilé fraises
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